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ABABIA i

)F SPAIN / PRODUIT DIESPAGNE  CRIANZA
5% SEGRE

Abadia Crianza

Regién de elaboracion:
D.O.Costers del Segre

Variedades:

Cabernet Sauvignon...................... 48%
Merlot......ooviiiii 29%
Tempranillo...........ooovoviii i, 23%
Viticultura:

Uvas seleccionadas procedentes exclusivamente de los pagos de Raimat.
Suelos: Pobres, poco profundos, 40-90 cm, de textura gruesa, franco-arcillosos.
Se mantiene una cubierta vegetal de especies autéctonas para favorecer la
riqueza biolégica de los suelos, evitar la erosion y la compactacion.

Caracteristicas de la afada:

Hubo un verano seco y caluroso, con noches frias; tipico del clima continental de
la zona. La madurez fendlica se alcanz6 a principios de septiembre para el
Merlot, a mediados de septiembre para el Tempranillo, y a finales de mes para el
Cabernet. La vendimia se realiz6 de noche, aprovechando las bajas
temperaturas, de manera rapida para asi evitar problemas de oxidacién de la uva
y pérdida de cualidades de esta. Las uvas de esta afiada destacan por su
intensidad, estructura y sabor a fruta madura

Vinificacion:

La fermentacion se realiza junto con los hollejos en depdsitos de acero inoxidable
durante 9 - 10 dias a una temperatura controlada de 28°C. Durante este tiempo
se realizan una serie de remontados para asi poder extraer el mejor color,
caracteres de fruta y los taninos que exige el estilo de Abadia y asegurar, al
mismo tiempo, una fermentaciéon completa. Una vez finalizada la fermentacion
alcohdlica, el vino completa la fermentacion malolactica antes de entrar en
barricas de roble francés y americano durante 10 mesese. Finalizado este
tiempo, se trasiega a tinas de roble francés de mayor tamafo, donde termina su
envejecimiento durante 6 meses mas. Finalmente, el vino se mezcla e iguala y
pasa un periodo de crianza en nuestras cavas.

Analitica:
Grado alcohdlico: 13.5%

Nota de cata:

Aspecto: El vino tiene un color rojo brillante con los bordes de color purpura
Nariz: Raimat Abadia presenta aromas intensos de frutos silvestres negros
(grosellas, moras, etc), de pimienta y chocolate negro. Los aromas son vivos e
intensos.

Boca: Los sabores reproducen los aromas encontrados en nariz, con caracteres
de frutos silvestres negros y chocolate y especias en final de boca. Los sabores
son suaves y muestran maravillosos caracteres de fruta madura. Hay una buena
integracion del tanino y un final persistente y agradable, con un toque de acidez
que le aporta frescura y contribuye a equilibrar el vino.

El consejo del endlogo:
No recomendamos ni consideramos necesario decantar este vino.

Conservacion / potencial de envejecimiento:
Se encuentra en un momento 6ptimo de consumo, pero se desarrollara
favorablemente en botella los préximos dos afios.

Maridaje:
Complemento perfecto de quesos curados, carnes a la barbacoa, legumbres y
todo tipo de pasta.




